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-Buropejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa inwestujaca w obszary wiejskie”
Operacja wspotfinansowana ze srodkow Unii Europejskiej w ramach Schematu I Pomocy Technicznej
»Krajowa Sie¢ Obszarow Wiejskich” Programu Rozwoju Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020

Instytucja Zarzadzajaca Programem Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020 - Minister Rolnictwa i Rozwoju Wi

Harmonogram warsztatow
5,7, 12 pazdziernika 2021r. (3 grupy- dla kazdej z grup wyznaczony zostanie jeden dzien szkoleniowy)

8.00- 10.00 — Czgs¢ teoretyczna- modele organizacji produkcji i sprzedazy rolniczej (tworzenie krotkich fancuchow
dostaw, rolniczy handel detaliczny, mate przetworstwo-dzialalno$¢ lokalna, marginalna, ograniczona), uprawy i
sprzedaz zywnosci ekologicznej

10.00- 12.30- czg$¢ warsztatowa- przetworstwo mig¢sa

1. zasady przygotowania i doboru surowca (w tym m.in. wskazanie elementow tuszy wieprzowej do produkcji
kietbas; peklowanie migsa);

2. zasady obrobki mechanicznej migsa (w tym m.in. rozdrabnianie mi¢sa, mieszanie, przygotowanie ostonek,
nadziewanie i formowanie batonow);

3. zasady obrobki termicznej migsa (w tym m.in. parzenie, pieczenie, wedzenie).

12.30- 14.30- czg$¢ warsztatowa- przetworstwo owocow

Podczas warsztatow uczestnicy dowiedza si¢ jak krok po kroku tltoczy si¢ sok z jablek i innych sezonowo
dostepnych owocow 1 warzyw. W ttoczni nie tylko bedzie mozna zobaczy¢ jak ttoczy si¢ sok ale w trakcie catego
procesu bedzie mozna ustysze¢ o dawnych metodach tloczenia i dowiedzie¢ si¢ wielu informacji o sadownictwie.

14.30- 16.30- czes¢ warsztatowa- przetworstwo miodu

1. Pokaz pasieki, pomieszczen do pobierania miodu i magazynu przechowywania ramek na zime.
2. Pokaz sprzgtu pszczelarskiego (miodarki, stot do sklepienia miodu, pojemniki na midd itp.).

3. Pokaz ramek, budowa sklepienia wezy pszczelej, odbudowa przez pszczoly ramek,

4. Pokaz odsklepiania ramek z miodem i odwirowywanie ich we wirdbwce.

5. Omowienie produkcji z wosku, pozyskiwanie pytku pszczelego.

6. Bezpieczenstwo i higiena pracy w pasiece (bezpieczenstwo pszczelarza, osob towarzyszacych).
Uczestnicy uzyskaja odpowiedzi na pytania: Jak zatozy¢ pasicke unikajac btedow?

Jak prowadzi¢ gospodarke pasieczng opartg na mysleniu?

Jak rozsadnie wybra¢ miejsce pod pasieczysko?

Jakich btedow unika¢ na poczatku pszczelarskiej drogi?

Jak z glowg zgromadzi¢ sprzet pszczelarski?

Gdzie i jak bezpiecznie kupic pierwsze pszczoty?

16.30- obiad, degustacja produktow regionalnych
19,20 pazdziernika 2021r.

10.00- 11.00 — Cze$¢ teoretyczna- systemy jakosci zywnosci, certyfikacja i oznaczanie produktow lokalnych,
regionalnych i tradycyjnych

11.00- 13.30- czg$¢ warsztatowa- przetworstwo zboz, warsztaty pieczenia chleba
Czgs¢ praktyczna obejmuje przygotowanie chlebkow badz butek. Uczestnicy przygotuja formy oraz wyrobig ciasto.
Poznajg sposoby przygotowania zakwasu, omowione zostang takze poszczegdlne etapy wlasciwego przygotowania



chleba. Prowadzacy bedzie na biezaco udzielat wskazowek i dygresji. Kiedy chleb bedzie juz w formach, bedzie
mozna postucha¢ o warunkach, ktorych bedzie potrzebowalo ciasto by wyrosngé¢. Kazdy z uczestnikow bedzie mogt
zabra¢ wlasnor¢cznie wykonany chleb do domu. W ramach warsztatow odbedzie si¢ takze pokaz siewu zboz i
mldcenia cepem. Opisane zostang narzedzia, sktadniki dobrego pieczywa, rodzaje zbdz. Poruszona zostanie takze
tematyka szacunku i historii chleba w naszej tradycji i kulturze.

14.00- obiad, degustacja produktow regionalnych

Zapisy i szczegélowe informacje

Gmina i Miasto Szadek- (43) 82-16-805

Stowarzyszenie Ekobiesiada- tel. 505-808-026

Zespot Szkot Rolnicze Centrum Ksztatcenia Ustawicznego w Wojstawicach- (43) 825-14-91
Zespot Szkot Centrum Ksztatcenia Rolniczego w Zdunskiej Dabrowie- (46) 838-74-95




